
 
 

MENUANGEBOT  
 

Mo  2.11  ROTKRAUT - APFEL SUPPE oder  BISTROSALAT  

 

   „WAADTLÄNDER SAUCISON “   

   Greyerzer Tortellini  • Lauch  • Karamellapfel  • Senf    26. -  

-  

„BLUMENKOHL NUGGETS “   

   Gemüse Bulgur • Safran Aioli • Ofenkürbis    24. -  

 

Di 3 .11 KAROTTEN - ORA NGENSUPPE  oder BISTROSALAT  
  

   „KALBS BRATWURST ”  BÄCHTELEN BIO K ALB  

   Kürbisravioli  • Herbst -  Ofengemüse  • Preiselbeerjus   26. -  

-  

„VEGANE MOMOS “   

Auberginen -  Sesampüree • Cashewjoghurt • Crispy Chiliöl  24. -  

  

Mi 4 .11  SELLERIE - VANILLESUPPE  oder  BISTROSALAT  
 

„GLASIERTES KALBSVORESSEN » BÄCHTELEN BIO K ALB 

 Quarkspätzli  • Herbstgemüse  • Zitronensauce    26. -  

-  

„VEGANER HACKBRATEN “  

   Knusper - Kartoffeln • Rotkraut  • Apfel  • Preiselbeeren       24. -  

Do  5.11  KÜRBIS - INGWER SUPPE  oder BISTROSALAT  

 

   „PULLED PORK FAJITAS & BOHNENMUS “   

   Knuspermais • Koriander • Yuzugel • Pico de Gallo   26. -  

   -  

„RICOTTA OFENFEIGEN “   

Haselnuss Quinoa • Pfefferminz Pesto     24. -  

 

Fr 6 .11   PASTINAKEN SUPPE  ODER BISTROSALAT  

„SCHWEIZER EGLI KNUSPERLI “  

Salzkartoffeln  • gedämpfter Spinat  • Tartaresauce    26. -  

-  

„KNUSPRIGE ZIEGENKÄSE MEDAILLONS “  

   Brüsseler Endivie  • Orangenfilets  • Pinienkernen  • Aioli    24. -   

  


